ENTREES

1/2
Salade verte
Salade mixte (salade verte, concombre, carotte, betterave et tomate)
Tartines gourmandes
(pain grillé au four, saumon fumé, bruschetta, ricotta et jambon de Parme)
Carpaccio de boeuf (huile d’olive, Grana Padano et basilic) 18.-
Assiette du Vieux Pressoir 20.-

(Jambon de Parme, mozzarella di bufala, Grana Padano, rucola)

Cocktail de crevettes et avocat

Tartare de saumon aux pommes tranchées

SALADES

Salade César
(Assortiment de salade, poulet grillé, croiitons, Grana Padano, sauce césar)

Salade de Chévre (Assortiment de salade, fromage de chévre, toasts et tomate)

Salade Hawaienne
(Assortiment de salade, poivrons, ananas, poulet, noix de cajou et ceuf poché)

Tagliata de Boeuf 200gr
(Roquette, boeuf grillé, Grana Padano en copeaux, tomates fraiches,
graines de tournesol et basilic)

POISSONS

Filets de perches meuniéres (salade verte, frites et sauce tartare)

Provenance de nos poissons : Dorade : PT
Calamaretti : Atlantique Sud-ouest / Vongol : IT
Morue et Saumon : NO / Filets de perches: Estonie

Crevettes a la provencale (avec riz)
Crevettes au curry (avec riz)

Poisson frais selon arrivage

PLATS PORTUGAIS

Francesinha
Tranches de pain toasté, steak de boeuf grillé,saucisse fumée
jambon d’épaule, fromage fondu, oeuf au plat et frites maison

Carne de Porco Alentejana
Viande de porc maigre, vongoles veraci, pommes rissolées, pickles et olives

PATES GRATINEES AU FOUR

Lasagne
Rigatoni a la Sicilienne (aubergines et thon)

Rigatoni du Vieux Pressoir
(lardons, oignons, champignons, olives et tranches de jambon de parme)

7.-

15.-

26.-

27.-

20.-

23.-

22.-

22.-

25.-

27.-

32.-

32.-
32.-
35.-

28.-

28.-

23.-
et

27.-

PIZZAS - garniture en supplément de 2 a 5.-

Margarita (tomate, mozzarella, origan)

Margathon (tomate, mozzarella, origan, thon)

Jambon (tomate, mozzarella, origan, jambon d’épaule)

Forestiére (tomate, mozzarella, origan, champignons)

Capricciosa (tomate, mozzarella, jambon d’épaule, champignons, ceuf, artichauts)
Calabraise (tomate, mozzarella, origan, champignons, salami piquant)

Romana (tomate, mozzarella, jambon de Parme)

Quatre saisons (tomate, mozzarella, jambon, champignons, poivrons, olives, cipres)
Napolitaine (tomate, mozzarella, origan, anchois, olives, cipres)

Méditerranée (tomate, mozzarella, fruits de mer, ail, gambas)

Calzone (tomate, mozzarella, jambon d’épaule, champignons, ceuf)

Quatre fromages (tomate, mozzarella, origan, gruyére, vacherin, gorgonzola)
Vég étarienne (tomate, mozzarella, origan, poivrons, aubergines,champignons,oignons)
Hawali (tomate, mozzarella, origan, jambon d’épaule, ananas)

Favorita (tomate, mozzarella, origan, viande séchée, rucola, tomates cerises, bufala)
Américaine (tomate, mozzarella, origan, bacon, ceuf, tomate fraiche, oignons)
Primavera (tomate, mozzarella, origan, aubergine, jambon d’épaule, ricotta, basilic)
Royale (tomate, mozzarella, origan, crevettes, saumon fumé, olives, oignons)

Miss Italia (tomate, mozzarella, tomates cerises, rucola, bufala et jambon de Parme)

16.-
18.-
19.-
18.-
24.-
SN
24.-
24.-
22.-
24.-
22.-
24.-
23.-
22.-
25
25.-
24.-
24.-

25.-

Vieux Pressoir (tomate, mozzarella, origan, lamelles de boeuf, tomates cerises, rucola) 26.-

Chévre et miel (créme fraiche, fromage de chévre, miel, olives et gruyére rapé)

Notre fournisseur mozzarella : Galbani

FORMULES A G0GD

Charbonnade de beoeuf

Minimum 2 personnes

Salade verte en entrée

Servis avec frites et ses sauces maison
Enfants jusqu’a 10 ans : 21.-

Bourguignonne de boeuf
Chinoise de beeuf

Bressane de poulet

MENU ENFANT

Pizza (deux garnitures aux choix)

Pour les moins de 10 ans
Sirop 3dl, plat au choix et boule de glace

Steak avec frites ou pates
Poulet pané ou grillé

Hamburger maison

PLATS VEGGIES

Riz frit au tofu Teriyaki Riz, carottes, petit pois, oignons, sauce Teriyaki

24.-

42.-
42.-
42.-
42.-

17.-
17.-
17.-
17.-

20.-

Ragoﬁt de pOiS chiches Champignons, avec riz blanc ou gnocchis de pomme de terre  10,-

Burger Veggie Buns, galette de légumes salade, tomate, cheddar, oignons caramélisés, sauce maison 21,-

PATES

Tagliatelles aux Gambas Gambas géantes, sauce tomate, tomate concassée, ail 26.-

Tagliatelles aux Morilles

Tagliatelles Norvégiennes Saumon, crevettes, sauce tomate et créme
Rigatonis all’Arrabiatta Sauce tomate, piment frais

Rigatonis a la Bolognaise Viande de boeuf hachée

Rigatonis aux Trois Fromages Gorgonzola, gruyére et vacherin
Rigatonis au Thon Sauce tomate, tomate concassée, créme et thon
Spaghettis aux Vongoles Veraci Vongoles fraiches

Spaghettis Carbonara crana Padano, créme, lardons croquants et jaune d’ceuf
Spaghettis Vodka Pancetta(porc), sauce tomate, créme, vodka

Raviolis aux Morilles Farcis aux épinards et ricotta

HAMBURGERS  serieve s mieon

Ch ee SEburg @Y (Buns, steack haché,salade, tomate, cheddar, oignons caramélisés et sauce maison)
Bac ON (Buns, steack haché, salade, tomate, cheddar, bacon, oignons caramélisés et sauce maison)

Chlcken (Buns, poulet grillé, tomate, cheddar, oignons caramélisés et sauce maison)

VIANDES BLANCHES

Supréme de poulet aux morilles
Escalopine de veau aux morilles

Escalope de veau viennoise

VIANDES ROUGES

Steak tartare avec toasts & frites(haché a la main, environ 250 gr.)
Steak de boeuf

Servi avec frites maison, pétes, riz ou légumes
(1 garnitures au choix)

Entrecote de boeuf (rassie 5 semaines)

Pavé de beoeuf
Sauces au choix uniquement pour les viandes :
Café de Paris - Sauce au poivre (+2 frs) - Sauce morilles (+4 frs)

Nous vous donnons volontier des informations détaillées sur la présence possible
d’allergénes dans les plats du menu. En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez

vous adresser a notre personnel qui vous renseignera volontier.

27.-
26.-
21.-
22.-
23.-
22.-
29.-
23.-
26.-

27.-

23.-
25

eens

o=
34.-
32.-

35.-
209.-
39.-
34.-

Provenance de nos viandes : Boeuf: Suisse, Allemagne / Veau : Suisse / Poulet : Hongrie

Porc: Suisse
Notre Boucherie : Terraillon Carouge

DESSERTS FAITS MAISON

8.50.- Panna cotta 8,50.-

8.50.-

Flan caramel

Beignets au Nutella 9.00.- Tiramisu

Cheesecake 8,50.-

TVA 8.1%



